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1 Datos técnicos

Tension nominal 220 V-240V -10 % / +6 %
Frecuencia nominal 50 Hz / 60 Hz
Corriente nominal 32 A Limitacion

de potencia 3,1KW Potencia

maxima 7,4KW (predeterminada)
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2 Definicion de términos y abreviaturas

Booster El amplificador de potencia o booster permite una salida de potencia superior a la potencia nominal
de una zona de coccion.
El tiempo de funcionamiento del booster es limitado (5 minutos).
Convertidor Unidad que sirve para generar la corriente de induccién de alta frecuencia
(integrada en el modulo) Filtro Unidad para la supresion de interferencias de la
reaccion del convertidor y para proteger el
convertidor de interrupciones de alimentacion (integrado en el modulo)

Inductor Elinductor se utiliza para transferir el campo electromagnético a la bateria de cocina (integrado
en el médulo)
IPS Fuente de alimentacion de la interfaz (IPS, por sus siglas en inglés) - la fuente de

alimentacion del moédulo IPS suministra las interfaces de Usuario. Es necesario
tener un modulo IPS en un sistema de coccién para que la interfaz de usuario
funcione. Placa combinada que no solo contiene elementos de calentamiento
inductivos, sino también elementos de calentamiento radiante (RHE, por sus
siglas en inglés)
Modulo Un modulo es una unidad incorporada con hasta dos zonas de coccién inductivas. Incluye
controles y
electrénica de monitoreo, filtro, convertidor, bobinas de inductor, fuente de
alimentacion de baja tension, asi como una unidad de enfriamiento.

NIPS No fuente de alimentacién de la interfaz (NIPS, por sus siglas en inglés) — la fuente de alimentacion
del mddulo NIPS se pondra en estado de espera para reducir el consumo de energia de todo el
sistema.

Potencia nominal Punto de trabajo de referencia del elemento de coccion inductivo, que es establecido por la
tension nominal, la frecuencia de la potencia y la carga nominal. Potencia para la que esta
disefiado el elemento de coccidn.

PC Preconfiguracién E.G.O. entrega los modulos preconfigurados. Es posible cambiar la configuracion
(= asignacion al elemento de control en Ul) con el menu de servicio de la interfaz de usuario (Ul, por
sus siglas en inglés) para realizar cualquier configuracion individual.

Fuente de alimentacion Circuito para la generacion de dispositivos internos de baja tensién (integrado en el médulo)

Ul Interfaz de Usuario, por ejemplo control tactil o perilla de control, sirve como una interfaz
de usuario para la cocina/campana/placa de coccion

3 Componentes del sistema

El sistema "E.G.O. Induction Basic 2" esta formado por los siguientes componentes:
- Mddulo(s) de induccion
- Interfaz de usuario

- LIN y cableado eléctrico

Este documento es Propiedad de ELICA S.p.A. -
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E.G.0. ha desarrollado dos versiones del médulo Basic 2 para optimizar el consumo de energia en posicién de espera
(Directiva de la UE < 0.5 W). Se utilizan las siguientes abreviaturas:
- IPS (Fuente de alimentacion de la interfaz)

- NIPS (No fuente de alimentacion de la interfaz)

MDLO0122171 (IPS Basic2 Octa)

MDL0122173 (NIPS Basic2 Redondo)
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El médulo de induccion de la plataforma Basic 2 contiene la bobina del inductor, el ventilador y la
unidad electrénica completa (incluye el filtro y la placa de potencia).

< Inductores

Son los elementos que permiten la transmision de energia a las ollas sin contacto directo (permiten crear
el campo electromagnético que a su vez permitira calentar la olla y su contenido).

Los inductores contienen una bobina inductiva para calentar la bateria de cocina colocada en ella y un sensor
de temperatura para determinar la temperatura del elemento de coccidn, asi como un sistema de soporte para
sujetar el inductor a una placa de montaje.

Los inductores estan disponibles en los siguientes didmetros eléctricos y potencias del
ooster:

Tipo Diametro Diametro Potencia Increm Diametro minimo
eléctrico [mm] | mecanico Nominal ento de la olla [mm]

Redondo 160 160 175 1,2 1,4* (SW) 175

Redondo 200P 200 225 2,3 3 210

Octa P 160 x 180 210 x 191 1,6 1,85 210
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Octa P 160 x 180 210 x 191 2,1 3 210
Octa (Puente) 2x160x180| 2x210x 191 3 3,7 230

Los elementos de coccion con hardware booster (3 kW y 2 kW) estan limitados a un maximo de 5 minutos de

la funcion booster antes de una reduccion automatica de nivel a "9“.Esta duracion total se da con temperaturas

de admision de aire de hasta aproximadamente 30 °C. La funcién no se puede reactivar en caso de que la
temperatura del disipador de calor sea superior a 75 °C o la temperatura del inductor sea superior a 140 °C.

La funcién booster se detendra automaticamente y el elemento se ajustara al nivel "9“ si se sobrepasan los 100 °C en el
disipador de calor o

140 °C en el sensor del inductor.

*Software Booster: El software de interfaz de usuario Ul asigna la funcion
booster y la caracteristica de potencia con el booster a todos los elementos
de coccion. El nivel de amplificacion es significativamente mayor que la
potencia nominal para los elementos con hardware booster. El nivel de
potencia "9" se reduce ligeramente y la interfaz de usuario asigna a la
potencia maxima del elemento la potencia de amplificacion para elementos
sin hardware booster.

Nota: Respecto al diametro mas pequefio de la olla recomendado en el manual del usuario debe considerarse
que la electronica solo detecta la zona activa magnética de soporte de los sartenes. Las ollas con un fondo
mas pequeiio, tipo sandwich cerrado o cacerolas con anillo de aluminio, podrian dar la impresién de que la
olla es mas grande de lo que se aconseja para una placa eléctrica.

« Ventiladores

Llevan de manera forzada el aire mas fresco hacia los disipadores de calor de los generadores, para ayudar a enfriar
los componentes electrénicos.

< Unidad electronica

La placa de potencia es el elemento de potencia del médulo de induccién. Permite pasar a la cacerola, a
través del inductor, la potencia requerida por el usuario en el control tactil.

El filtro EMC permite limitar las perturbaciones EMC generadas por la placa de coccion o protege la estufa de las
perturbaciones de la corriente principal, para cumplir con las normas EMC.
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3.2 Interfaz del Usuario

La comunicacién dentro del sistema de induccion entre la interfaz de usuario y el generador se realiza a través de un sistema de bus
con un protocolo especial E.G.O. Esta separacién entre las funciones de entrada y la funcion de
calentamiento es la base para el disefio modular de todo el sistema. La induccion es, por tanto,
responsable del control de la potencia y de la vigilancia de la temperatura como si fuera un
esclavo, mientras que en la interfaz de usuario se almacena la filosofia del usuario especifica

del cliente.

ECB0122177

BT 11 .
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4 Deteccion de ollas integrada

La funcién de deteccion de ollas se activa tras la activacion de un elemento de coccidn (nivel de coccion>

"0") y requiere aproximadamente 1 segundo para comprobar si esta presente una bateria de cocina.

La deteccion electronica de la olla mide el area por encima de los devanados que estan cubiertos con un adecuado
material ferromagnético. El valor de la medicién de la deteccidn de la olla, asi como la
potencia de salida, se ven afectados por el material de la bateria de cocina y por su
estructura mecanica (por ejemplo, los bordes redondeados del fondo de la bateria de
cocina, las estampaciones en la parte inferior y los anillos de soporte de aluminio de
algunas cacerolas, deflexion/uniformidad o posicidon no céntrica de las baterias de

cocina). El sistema esta bien configurado para reconocer la presencia de una cacerola
que, segun la escala de las normas EN, es un tamafo menor que el diametro nominal

del quemador. Si se detectan baterias de cocina, se muestra el "recipiente suspendido”

en la pantalla del elemento de coccion (estandar).

La zona de coccion se desconecta automaticamente después de 10 minutos si no se reconoce ninguna bateria de
cocina.

5 Baterias de cocina

Unicamente las cacerolas ferromagnéticas son adecuadas para la coccion por induccion. Estas pueden ser
hechas de:

e acero esmaltado
= hierro fundido
= cacerolas especiales de acero inoxidable para induccién.

Para determinar si una cacerola es adecuada, compruebe si un iman se pega a su base.
Nunca utilice placas de difusion o cacerolas hechas de:
= acero delgado comun
vidrio
ceramica
cobre
aluminio

Las ollas adecuadas para induccion tienen el siguiente simbolo

Induction

También hay ollas para induccién que no tienen un fondo totalmente ferromagnético:
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Nota:

Cuando se usan baterias de cocina grandes en un area ferromagnética mas pequefia, solo se
calentara la zona ferromagnética, de modo que el calor puede no ser distribuido uniformemente. El
area sin material ferromagnético puede tener una temperatura demasiado baja para cocinar.

Las cacerolas con areas de aluminio insertadas en la base reducen el area ferromagnética, por esta razén
llegara menos calor y sera dificil para la cacerola detectarlo o no lo detectara en absoluto.

Para mantener el mejor control de temperatura posible de las baterias de cocina, estas debe estar lo mas
niveladas posible. Las baterias de cocina que tengan un gran espacio de aire sobre el punto central del
elemento de coccién, como por ejemplo, impresiones estampadas con el logotipo del fabricante, el control
de temperatura se vera afectado negativamente y puede causar sobrecalentamiento de las baterias de
cocina. Baterias de cocina dafiadas, por ejemplo, las superficies inferiores deformadas debido al
sobrecalentamiento, no deben ser utilizadas.

Para obtener buenos resultados de coccion, el diametro del area ferromagnética de la bateria de
cocina debe coincidir con el tamafio de la placa de coccion. Si no se detectan baterias de cocina en
una placa de coccion, pruébela en la siguiente placa de coccion mas pequefia.

La bateria de cocina debe colocarse directamente sobre la vitroceramica y debe estar centrada.

En ninglin caso puede haber algo entre la bateria de cocina y la vitroceramica durante la coccion,

por ejemplo, un salvamanteles.

El filtro de un médulo contiene componentes que permanecen cargados después de cancelar el suministro

principal.

Se debe verificar la descarga, midiéndola, antes de trabajar en los contactos del terminal o del cable. En
caso de tension residual, los componentes del filtro deben descargarse. Normalmente, los dispositivos
de medicion pueden descargar los contactos si no son demasiado resistentes. Normalmente, el tiempo
de descarga es de aproximadamente 1 minuto.

5.1 Caracteristicas de la base de la cacerola
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Las caracteristicas de la base de la cacerola pueden afectar la uniformidad de los resultados de la coccidn. Las
cacerolas hechas de materiales que ayudan a difundir el calor, como las cacerolas de acero inoxidable,
distribuyen el calor uniformemente, ahorrando tiempo y energia.

5.2 Lista de utensilios de cocina

La tabla siguiente muestra la entrada nominal a 230 V AC dependiendo de la bateria de cocina utilizada.

200P 200P 160P 160P 160
Booster Level & Booster | Leveld Level &

[w] W] W] W] W]
HILD Email 100 mm 1450 1300 1550 1350 a0
Sitram 110 mm 850 BED 1180 1180 B850
Cora 114 mm 1430 a0 1180 1200 840
Cammefour Wok Pfanne 120 mm (Boden) 2800 2000 1830 1380 1300
RIESS Email 120 mm 1450 1300 1560 1370 oe0
ELD Mero 120 mm ™ - 1140 1140 BBOD
Fissler 140 mm 1450 1450 1675 1370 1280
IMG standard pot 145 mm for ENE0335 1430 1430 1800 1460 1360
AMC 145 mm = 1440 1440 1760 1370 1310
ELO Mero 150 mm ™ 1400 1370 1420 1400 1255
Silit Silargan 160 mm 2980 2180 2000 1450 1380
Schulte Ufer Ecoline 160 mm 1450 1450 1730 1380 1260
Spring Le Cordon Bleu 160 mm 2820 2120 1800 1360 1320
IMG standard pot 180 mm for ENGD335 2020 2068 1800 1460 1380
Methap 18/10 180 mm 2920 2070 1880 1370 1300
Demeyre 180 mm 22980 2240 1960 1410 1310
Spring Le Cordon Bleu Pfanne 180 mm 2040 2180 1830 1380 1310
iittala 3L 180 mm 2980 2300 2020 1450 1380
ELO Mero 180 mm ™ 1400 1420 1450 1400 1245
China Topf 43 185 mm 2rro 1420 1860 1385 1250
AMC (1D 10114 4 51} 185 mm 2 2870 2240 1880 1460 1380
WMF Gala Plus 130 mm 2830 2160 1800 1375 1315
Silit Silargan 200 mm 3000 2280 2020 1450 1380
Bemdes 200 mm 2950 2220 1940 1440 1380
de Buyer 200 mm 3000 2250 2000 1430 1370
Schulte Ufer Ecoline 210 mm 2950 2220 1820 1480 1380
ELC Mero Briter 240 mm ™ 7o 2000 1480 1400 1280
IMG standard pot 220 mm for ENG0335 2830 2100 1870 1460 1400
IKEA 365+ Pfanne 220 mm 2020 2110 1760 1360 1300
WMF Transtherm 220 mm 2970 2250 2020 1470 1380
Demeyere Triplinduc 240 mm 2870 2325 2050 1470 1380
Bemdes 240 mm 2950 2100 1820 1400 1340

6 Cableado

Al posicionar los cables, basicamente se debe asegurar que no haya torceduras, pellizcos o tensiones
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en los cables. Los cables no deben colocarse en areas con bordes afilados o partes con aletas
y tampoco por debajo o sobre la interfaz de usuario o entre el Control Tactil (TC, por sus siglas
en inglés) y el soporte del TC o ser pellizcados.

Los cables LIN y de alimentacion deben ser guiados directamente fuera del plastico y no deben cruzar la placa
de potencia, de lo contrario, puede ocurrir una dispersion en las sefiales debido a IGBTs o en el area del
circuito resonante.

Se deben evitar las guias de cable cercanas y paralelas a los cables LIN y a los cables del inductor. Si es
posible, los cables deben mantenerse en su respectiva posicidn especificada en las disposiciones de disefio
correspondientes. Todos los cables deben fijarse al fondo metalico del marco de la placa (blindaje del fondo de
la placa).

Para evitar acoplamientos entre cables de sefal sensibles, puede ser conveniente perforar los cableados.

Diagrama de
cableado

S
mus

BRowWy '-‘

M ODULD INUZIONE - 7508014710
INDUCTION MODUL - TS 08014710

MODULD INUAGNE - 75 08014010
INDUCTION MODUL - 75 08014010
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7 Sistema de gestidon de energia

El sistema de gestion de energia distribuye la potencia entre las zonas de coccién disponibles dispuestas en
pares, proporcionando la maxima potencia en una zona de coccion y reduciendo automaticamente la potencia
disponible en la otra.
La corriente nominal de cada mddulo de induccién es de maximo 16 A (= 3,7 kW a 230 V).

La electrénica interna del modulo de induccion limita automaticamente la potencia total al nivel nominal en el caso
de mddulos con potencia total de inductores con mas de 3,7 kW. La electrdnica de induccion siempre acepta el
ultimo ajuste de potencia con la maxima prioridad, lo que significa que un ajuste viejo del otro elemento puede
reducirse siempre y cuando la potencia total de ambos elementos sea superior a 3,7 kW. El restablecimiento

automatico de un

nivel de potencia superior, antes reducido, no se realiza electronicamente por razones de seguridad
(aumento de potencia involuntario ).
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8 Proteccidn contra sobrecalentamiento

Todos los componentes de la induccién estan protegidos contra dafios por sobretemperaturas.

Para la temperatura correspondiente, se proporcionan sondas en la electrénica.

Si se sobrepasan las temperaturas maximas en el disipador de calor o en los inductores (parte
inferior del vidrio), la potencia del sistema se reducira o se apagara por completo.

La temperatura del vidrio de las zonas de coccion se controla para proteger a la bateria de cocina que se
encuentra sobre él. (El control se realiza mediante un sensor de temperatura en el centro del inductor).

« Lareduccién de potencia, dependiendo del sensor del inductor, se realiza en varios pasos. Por lo
tanto, la potencia maxima a temperatura mas alta se limita a ciertos valores con el fin de optimizar el
analisis de aumento de temperatura, por ejemplo, la deteccion de una olla vacia hirviendo.

- También se controla el aumento de temperatura durante la fase de calentamiento. La potencia se reduce
en caso de un aumento demasiado fuerte (hasta el 20 %) hasta que el aumento de temperatura regrese
a los valores normales ( < 25
% del aumento maximo).

» El elemento de coccion se desconecta automaticamente (Error E/2) con temperatura superior a 200 °C
durante 8 minutos 0 225 °C en el sensor del inductor.

8.1 Control de la temperatura del médulo

La electrdnica del sistema de induccidn esta protegida de ser destruida por el exceso de temperatura interna.

Para ello, la potencia dada se reducira si fuera necesario.

El rendimiento de un maédulo se reducira, cuando se exceda una primera limitacién de temperatura.

Si la temperatura medida sigue siendo demasiado alta y no se enfria después de un minuto, el modulo disminuye el
rendimiento en hasta 4 pasos para proteger los dispositivos electronicos.

Si se excede un siguiente limite superior de temperatura, el convertidor del médulo se desconectara.

e Primer limite 95 °C reduccién inmediata al 80 % de la P
nominal reduccion adicional después de 30 s al 60 % de P
nominal
reduccion adicional después de 30 s al 40 % de P
nominal reduccién adicional después de 30 s al 20%
de P nominal

En general, la Ultima etapa de reduccion (20 %) se activa durante un minimo de 30 s, incluso si la
temperatura dentro de estos 30 s es inferior a 90 °C, de lo contrario solo mientras la condicién de
temperatura requiere la reduccion.

Si la temperatura se enfria a 90 °C, el rendimiento se incrementara poco a poco. Primero de
20 % a 40 %, después de cada minuto siguiente, se cancela una reduccién hasta que esté disponible el 100 %
de la energia.

= Segundo limite 110 °C el convertidor se desconectara (0 % P nominal) y la
interfaz de usuario mostrara el error E/2
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8.2 Enfriamiento integrado

Cada mddulo tiene integrado el enfriamiento. El funcionamiento del ventilador es controlado por la temperatura
ajustada en el disipador de calor. El ventilador se enciende si se supera un primer umbral y se apaga después
de enfriarse y bajar a un umbral inmediatamente inferior.
El ventilador se enciende después de que la electrénica detecta una cierta temperatura del disipador de calor.
Ademas, si la temperatura del disipador de calor es > 50 °C, el ventilador se activa 2 minutos después de apagar el sistema.

Nivel umbral de la temperatura electrénica:
Encendido a 40 °C

Apagadoa 30 °C

9 Tabla de limitacion de horas de trabajo

Nivel de coccién Tiempo max. de

0

720

Baja Temp.

480

1

516

402

318

258

210

138

138

108

90

V| OO N[O WIN

5

Dependiendo del nivel de coccidn elegido, se define una limitacion maxima del tiempo de
funcionamiento (si no se realiza ningiin cambio en el nivel de coccion). Si se excede este tiempo
maximo de funcionamiento en una zona de coccidn, esta zona de coccion se desconecta y en caso de
superficie caliente se visualiza el calor residual). Después de cada operacion del usuario, el tiempo
restante hasta el apagado automatico se restablece a la limitacién de tiempo de funcionamiento definida
para este nivel de coccion. Para los niveles de coccion altos, los ajustes del temporizador tienen

prioridad sobre la limitacion del tiempo de funcionamiento.

10 Prueba de corto circuito
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Esta prueba es util para entender el correcto funcionamiento de los médulos de induccion, en el caso de que la

placa esté funcionando, pero no suministre energia
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s 10KQ => KO

11 Manual de configuracion

Inicialmente, todas las ollas y cacerolas deben ser retiradas de las zonas de coccion y una cacerola
adecuada para sistemas de induccidn debe estar disponible. El tamafio de esta cacerola debe ser de
al menos el 80 % del diametro més grande que se va a configurar (por ejemplo, 200 mm -> tamafo
de la olla -> 160 mm). Dentro de los 2 minutos siguientes a la conexién del voltaje se puede iniciar la
configuracion. EI TC permanece apagado, todas las pantallas permanecen negras. Para iniciar el
proceso de configuracion, todas las teclas de seleccidon de zona de coccion existentes deben ser
accionadas en el sentido de las agujas del reloj (comenzando con la derecha delantera) mientras se
presiona y mantiene la tecla especial. Cada accionamiento es confirmado por una sefal acustica, las
entradas defectuosas son seguidas por un pitido doble. En este caso, se debe volver a entrar en el

menu de servicio.

En un lapso de 20 segundos se debe colocar una olla adecuada en la zona de coccion que se va
a configurar y se debe asignar la zona de coccion apropiada presionando la tecla de seleccién de
la zona de coccion en el TC. Después de una deteccion correcta, la pantalla cambia de [C]
(zonas de coccién no configuradas) a [-] (ya configurada). Este procedimiento debe repetirse para
todas las zona de coccidn disponibles en el sistema. Después de la configuracién efectiva de la
ultima zona de coccién, el menu de configuracion se cierra automaticamente. El menu de
configuracion puede ser abortado también pulsando la tecla de encendido en cualquier momento,
los cambios no se guardaran. Si no hay actividad (ninguna tecla esta presionada) la configuracion

hecha se anula automaticamente después de un periodo de 2 minutos.
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Notas:

= Las zonas de coccion ya configuradas no se pueden volver a configurar. Esto puede suceder, por
ejemplo, si la cacerola se colocd en la zona de coccion incorrecta durante la configuracion o se anula
todo el proceso de configuracién a un cierto nivel. Para borrar la configuracion se debe presionar la
tecla menos (en el menu de configuracion) durante al menos 2 segundos, al hacerlo aparecera el
simbolo "E" en las pantallas de la zona de coccién. La "E" parpadea continuamente hasta que todas
las zonas de coccion tengan la configuracion de fabrica y la pantalla cambie a "C".

Las zonas de coccion se pueden volver a configurar.

« En ningun caso se permiten dos ollas al mismo tiempo en la placa de coccién durante la
configuracion, de lo contrario, la asignacién de la zona de coccion no se realizara
correctamente.

« Encaso de una asignacion defectuosa, todas las configuraciones deben ser borradas antes de que la
configuracion inicie de nuevo.

« Hay dos zonas de coccién en una placa de coccion con la misma configuracién, el TC lo detecta en
la mayoria de los casos y se visualiza el cédigo de falla "E4". En caso de que esta falla no se
detecte automaticamente, no es posible una configuracion. Todas las configuraciones deben ser
borradas y el proceso de configuracion debe iniciarse de nuevo.

12 Codigos de error

1. Errores que puede solucionar el usuario

e SECCION PLACA DE

COCCION
o ., Posibles .
Caodigo de Descripcion Solucién
s causas
La temperatura
delaollao del
E/2 |s los limites de temperat vidro es Se debe enfiar e sist
e superan los limites de temperatura demasiado alta e debe enfriar el sistema
NTC _la
temperatura
electronica es
En el modulo, 1. El error se cancela
: : una olla crea automaticamente después de 8
Olla inadecuada, por ejemplo, .
E/3 - - un punto de s y se puede volver a utilizar la
pérdida de las caracteristicas . : .
re . funcionamiento zona de coccién En casos de
magnéticas debido a la .
inadecuado que | nuevos errores, la olla debe ser
temperatura en el fondo. : L
puede destruir sustituida.
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o ., Posibles .
Codigo de Descripcion causas Solucion
error
por ejemplo, 2. El moédulo debe
IGBTs. cambiarse
si el error se presenta sin una
olla en la zona de coccidn.
ERO3 + Activacién de tecla Agua o bateria de

Limpieza de la

en el control tactil

la temperatura
ambiente es muy

cocina ici
Tono estable permanente, interfaz cerrada en sobre superticie de
ol trabajo
No hay
Valor del sensor fijo suficiente
E/H (funcion de prueba para la cambio de Se debe enfriar el sistema
sonda T sobre el inductor) temperatura (10
K) 5 minutos
desbués de
El algoritmo de control
La unidad de control se apaga, debidoa | ha alcanzado una Deje enfriar la

, ) sobretemperatura estufa, controle el
ER21 la sobretemperatura, para evitar dafios porque aislamiento de la

temperatura a la
interfaz de usuario

elevada

2. Errores que soluciona la asistencia técnica

o . Posibles .
Caodigo de Descripcion causas Solucion
error
1. El error se cancela
En el médulo, automaticamente
una olla crea despueés de 8 s y se puede
volver a utilizar la zona de
Olla inadecuada, por ejemplo, un punto de 9
E/3 pérdida de las cafactejristi(?as funcionamiento coccion. En casos deé nuevos
magnéticas debido a la inadecuado que errores, la olla debe ser
temperatura en el fondo puede destruir sustituida.
‘ dispositivos 2. El médulo debe cambiarse
por si el error se presenta sin una
ejemplo, olla en la zona de coccidn.
La zona de.coccio'r? se No hav error. el Debe colocarse una cacerola
C puede configurar si s y error, adecuada en la zona de coccion
muestra una "C" estatica. U;::J'g:ifﬂigi:' correspondiente.
C/- La zona de coccion El usuario esta en el Espere el simbolo "-" o
se configurara si aparece un menu anule la configuracion.
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o ., Posibles .
Codigo de Descripcion Solucién
e causas
Visualizacion. Después Al presionar la tecla de seleccién
de una configuracion y "C", las actividades ya no
satisfactoria, parpadearan (véase el
la pantalla correspondiente parrafo 11).
muestra "-".
Una "E" parpadeante en cada
E o una ; El usuario est4 en Manual ge conflg’ura0|on
?,aS_ ZdQnaS e el mend de (véase el parrafo
coccion indica que se servicio, no hay 11).
borraran todas las
Elimine la configuracion de la
placa de coccion y active la
Mddulo de induccién no cppflgurac'lon mapyal.
. . ) Inicie el menu de servicio de
E/4 configurado (todos los modulos | EI médulo de . :
: . . ol . interfaz de usuario para
de induccién responden a la induccién no esta . .
. : . configurar el modulo de
interfaz de usuario, pero configurado. nduccion
cualquier elemento esta .
) Si los puntos enumerados
relacionado con la zona de . .
it ey no tienen éxito, reemplace
No hay fuente de
alimentacion del .
£ No hay comunicacion entre la médulo Compruebe las conexiones de
/5 interfaz de usuario d alimentacion y LIN. Si la
y el médulo de ind ° conexion es correcta,
induccioén N L:]CC'O reemplace el modulo
1. Fa”? ’en a Compruebe el voltaje y
. . , deteccion de :
E/6 Distorsion de la energia . la frecuencia de la
o frecuencia de ) L
principal . . alimentacion principal,
alimentacion . I
5 si esta bien, reemplace
. Reemplace el
E/7 Error no asignable médulo o
Interfaz de
Ventilador o
E/S8 Error del control Reemplace el médulo
ventilador electrénico
defectuoso
Sonda de t ura defect Sefial del sensor fuera de
E/9 onda e emperlal u(;a te ecluosa rango valido. Reemplace el médulo
en el inductor Sensor o
electrénica
Defecto del hardware del Dispositivo de .
E/A médulo de hardware Reemplace el modulo
induccion defectuoso
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1 . . Posibles .
Codigo de Descripcion Solucién
e causas
el moédulo
5 q Eliminar la actual
zonas de configuracion manual con
E/C Error de configuracion coccion estan el menu de servicio
dedicadas al , ,
: (véase el parrafo 11).
mismo
elemento de la
Evaluacion clave defectuosa. La Cortocircuito 0
ER22 unidad de control se desconecta discontinuacion Unidad de control
después de 3,5 - en el rango de la de
7 5 seq evaluacion clave intercambio
Tension secundaria de la unidad
U400 de potencia a.alta (primaria > La unidad de control cocr:r.;nei)rclt:rtg:sr?én
300V). La unidad de control | ast4 mal conectada. gd ;
se desconecta después de 1 ere
ceon activandn 11ina alarma
ER20 Parpadeo - falla u C- Unidad de control de
A~f + ~ intavannalag
El valor NTC no esta dentro
ER36 desu Cortocircuito o Unidad de control
especificacion (valor < 200 mV o > desconexion en de
4.9 V. Desconexion unidad NTC intercambio
ER40 El voltaje secundario es min.5s a bajo o Dgsconectar
(1,8V <Falla de alimentacion U <2,9V) PTC-primaria a la interfaz de
caliente la fuente de
f 'Sinrd d | Sobretension en la fuente de Desconectar y corregir la
uncionaiida : . Conexion de 400 V conexion de la linea de
y sin alimentacién del modo de alimentacion
visualizacion | conmutacion (sin funcionalidad)
e SECCION CAMPANA
Cadigo de Monitor Descripcién Notas:
0x01 d1 No hay conexién LIN al Visualizacidn del error d1 en la pantalla de la placa de
sistema de corriente coccion, los modulos de induccidn se pueden seguir
descendente utilizandn nara cocinar
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